



TAILOR MADE
Haben Sie Lust auf einen Klassiker ?  

Möchten Sie einen Signature Cocktail ausprobieren ?  

Unsere Bartender beraten Sie gerne!

die Bar an der Wien

C O C
K TA I L
C O L L
ECTION

Fancy a classic cocktail? Have a specific flavour in mind?

Our bartenders will be happy to advise you!

MARKT

G B A R
K E I T

VERFÜ

SUFFRAGETTE 

ORIGIN//

Vienna in 6 sips, collection ‘22


Olmeca Altos Plata, Timur Berry, Maraschino, Morgentau Bitter

Olmeca Altos Plata, Timur Berry, Maraschino, Morgentau Bitter


 €15,00























APERITIF

SUMMER 2024


NEGRONI

Gin 135° East Hyogo, Carpano Classico, 

Carpano Botanic Bitter	 	 	 	              € 14,00


NEGRONI  SBAGLIATO

Carpano Classico, Ruggeri Prosecco,

Carpano Botanic Bitter	 	 	 	              € 12,50


VENEZIANO

Ruggeri Prosecco, Aperol, Soda	 	 	 	 € 8,50


 


WEISSER SPRITZER	 	 	 	       	 	 

White Wine Spritz	 	 	 	 	 	 	 € 4,90


CAMPARI SODA	 	 	 	 	 	 € 9,50


CAMPARI ORANGE

mit frisch gepresstem Orangensaft	 	 	 	 

With freshly squeezed orange juice	 	 	 	 	 € 12,50


INCLUDED IN HAPPY HOUR





















THE 

ROYAL

SPRITZ

17:00-19:00

HAPPY HOUR


1+1 ON THE SPRITZ
DOUBLE THE BUBBLES


DER KAISER THE EMPEROR

Toki Whiskey, Zitrone, Ginger Ale, Angostura 

Toki Whiskey, Lemon, Angostura, Ginger Ale

  


DIE KAISERIN THE EMPRESS

Sissi Wermut, Schweppes White Peach, Ruggeri Prosecco

Sissi Vermouth, Schweppes White Peach, Prosecco


DIE GRÄFIN THE COUNTESS

Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Ruggeri Prosecco

Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Prosecco


DIE MARCHESA  THE MARCHESA

Select Aperitivo, Soda, Ruggeri Prosecco, Olive

Select Aperitivo, Soda, Prosecco, Olive


DER MARKTJUNGE  THE MARKET-BOY

Ottocello, Balis Cranberry, Ruggeri Prosecco 

Ottocello, Balis Cranberry, Prosecco


DER KAUFMANN THE MERCHANT

Vienna Verde, Bitter Lemon, Ruggeri Prosecco 

Vienna Verde, Bitter Lemon, Prosecco


DAS DIRNDL THE DIRNDL

Wiener Dirndl Aperitivo, Apfelsaft, Ruggeri Prosecco

Wiener Dirndl Aperitivo, Apple Juice, Prosecco


DER SULTAN THE SULTAN

Franz Wermut, Ottocello, Schweppes Wild Berry 

Franz Vermouth, Ottocello, Schweppes Wild Berry 


"Nobel geht die Welt zu Grunde”

  The world goes down noble

€13,50


INCLUDED IN HAPPY HOUR









GINS

& TONICS
Seasonal pairings


Goldcock Gin

Tschechien Czech Republic 


+ Fever-Tree Tonic

+ Blattgold & Zitronenzeste

    Gold leaf & Lemon zest


€ 15,50


Brockmans Orange Kiss  

Großbritannien United Kingdom   

+ Fentimans Connoisseur Tonic 

+ Zitronenzeste & getrocknete Orange
   Lemon zest & Dried orange

€ 15,00


Lind & Lime   

Scotland  Schottland 


+ Fentimans Yuzu Tonic

+ Zitronengras & Limette

    Lemongrass & Lime


€ 16,50

 


No. 1


No. 2


No. 3


Hendrick’s Grand Cabaret   

Scotland  Schottland


+ Thomas Henry Tonic 

+ Beeren 

   Berries


€ 16,50		 


The Drunken Horse     

Belgien Belgium


+ Schweppes Dry Tonic

+ Wacholderbeeren & Rosmarin

    Juniper berries & Rosemary


€ 17,00


Roku Gin  

Japan Japan


+ Fever-Tree Tonic 

+ Hibiskusblüte & Ingwer

    Ginger & Hibiscus flower


€ 15,00


Le Tribute Gin  

Spanien Spain


+ Le Tribute Tonic 

+ Heidelbeeren & Kumquats
    Blueberries & Kumquats


€ 16,50


No. 4


No. 5


No. 6


No. 7



















Virgin LVDWIG
 


LYRE’S Cane Spirit 

Tonkabohne I Tamarinde I Zitrone


Lyre’s Cane Spirit

Tonka bean I Tamarind I Lemon


€ 10,50

Diplomatico Reserva Exclusiva 

Tonkabohne I Tamarinde


Zitronensaft

Diplomatico Reserva Exclusiva 

Tonka bean I Tamarind I Lemon


€ 15,00

DER LVDWIG

EIN NEUER WIENER KLASSIKER


 A NEW VIENNESE CLASSIC

Wir glauben „Der Lvdwig“ Signature wäre Mr. 
B.`s bevorzugter Drink gewesen, hätte es uns 
schon gegeben als er im  Theater an de r   
Wien gewohnt und  den Fidelio komponiert hat.

We think The Lvdwig would have been Mr. B's drink of 
choice had we been around when he l i ved at 
the Theater an der Wien and composed Fidelio.


S I G N A 

TURE  CO

C K T A I L

/

Eine Hommage an unsere Stadt. Ein Spiegelbild 
unserer Geschichte, Kultur und Tradition, unsere 
Höhen und Tiefen. Wir erforschen neue Aromen, 
die wir mit uns Bekanntem mischen. Die Geräusche 
der Straße vermengen sich mit Musik, die aus den 
Fenstern der Konzerthäuser dringt. Erinnerungen  &  Träume,

kommen hier zusammen. Genau da, wo wir sind.

A tribute to our city. A reflection of our history, culture and 
tradition - our ups and downs. We explore new flavors, 
mixing them with the ones we know. The sounds of the street 
mingle with music  coming  from the windows  of the 
concert halls. Memories & dreams,  come together here -


Right where we are.


Wir feiern den Alltag unserer Stadt.

We celebrate everyday life in our city.


WIEN

I N  6 

S I P S











 Ludwig van Beethoven
Ludwig van Beethoven and his time3
Don Pizzara

Ottocello, Bombay Premiere Cru, 
Zitrone, Licor 43, Bourbon Vanille, 
Joghurt

Ottocello, Bombay Premier Cru, Lemon, Licor 
43, Bourbon vanilla, Yoghurt

 Wiener Kaffeehausliteraten
The literati of the Viennese coffeehouses1
Die Orangerie 

Remy Martin 1738, Licor 43, 
Espresso, Orange

Remy Martin 1738, Licor 43, Espresso, 
Orange


Die Frau in Gold

Hendrick’s, Labdanum Cordial, 
Supasawa, Kamillenbitters 

Hendrick’s, Labdanum Cordial, Supasawa, 
Chamomile Bitters


 Secession
Secession2

€ 16,50

€ 16,50

€ 16,50

Theater an der Wien

Theater an der Wien / Opera House4
Die Lustige Witwe 

Metaxa 12*, Kirsche, Rosé Wein, 
Angostura, Canard-Duchêne 
Champagner 

Metaxa 12*, Cherry, Rosé wine, Angostura, 
Canard-Duchêne Champagne

 Liebe und Lust in Wien
Love & desire in Vienna5

Prater Perle 

Otto Raki, Aperol, Blutorange, 
Zitrone, Angostura 

Otto Raki, Aperol, Blood Orange, Lemon, 
Angostura

 Starke Frauen des Fin de Siècle
Strong women of the Fin de Siècle6
Die Komponistin 

Hendrick’s Grand Cabaret, Feuerkuss, 
Heidelbeer-Prosecco-Sirup, Zitrone, 
Agave  

Hendrick’s Grand Cabaret, Feuerkuss, Blueberry 
Prosecco Sirup, Lemon, Agave


+ Top up Canard-Duchêne Champagner

€ 17,50

€ 16,50

€ 17,50

€ 16,50















DIE ERDBEERE

Stolichnaya, Chili, Erdbeere, Agave, Campari 


Stolichnaya, Chili, Strawberry, Agave, Campari


DER PFIRSICH 

Patron Silver, Yuzu, Ingwer, Holunder,


Pfirsich, Soda 

Patron Silver, Yuzu, Ginger, Elderflower, Peach, Soda 


DER SALBEI

Rémy Martin VSOP, Old Judge Falernum, 


Mandel, Limette, Himbeeren, Salbei
Rémy Martin VSOP, Old Judge Falernum, 


Almond, Lime, Raspberries, Sage

DIE KIRSCHE

Metaxa 12*, Mandel, Kirsche, Zitrone 


Metaxa 12*, Almond, Cherry, Lemon


DIE GUAVE

Bombay Citron Presse, Zitrone, Guave 


Bombay Citron Presse, Lemon, Guava


DIE MINZE

Maker’s Mark, Minze,


Zitrone, Angostura 

Maker’s Mark, Mint, Lemon, Angostura


DIE KAROTTE

Stolichnaya, Karotte, Orangenmarmelade,


Thomas Henry Spicy Ginger
 Stolichnaya, Carrot, Orange marmalade, 


Thomas Henry Spicy Ginger


DIE GRAPEFRUIT

Patron Silver, Thomas Henry Pink Grapefruit, 


Limette, Salz 

Patron Silver, Thomas Henry Pink Grapefruit, Lime, Salt


€ 14,50


URBAN

GARDEN
SUMMER ’24

COCKTAIL COLLECTION







Frühstück für 2

(auf Wunsch im Zimmer serviert) 

Breakfast for 2

(In guest room - upon request)


Extra Protein

THE BREKKIE
 + € 50,00

+ Doppelzimmer mit Badewanne

+ LVDWIG Bubble Bath Mix

+ LVDWIG Badeente 

+ 2 Gläser Champagner

+ Guestroom with bathtub

+ LVDWIG Bubble Bath Mix

+ Beethoven Rubber Ducky 

+ 2 Glasses of Champagne

Extra Bubbly

THE BELLBOY
 + € 65,00

+ Doppelzimmer mit Badewanne

+ LVDWIG Bubble Bath Mix

+ LVDWIG Badeente 

+ 2 Gläser Champagner

+ Beethoven Schokolade

+ Romantic Frühstück im Bett

+ Guestroom with bathtub

+ LVDWIG Bubble Bath Mix

+ Beethoven Rubber Ducky 

+ 2 Glasses of Champagne

+ Beethoven Chocolate

+ Romantic Breakfast in Bed


Extra Romance

1 NIGHT HONEYMOON
 + € 99,00

SPICE IT UP

upgrade options


+

+

+

DO

NOT

DISTURB

Liqueur mit kostbarem Granatapfel, 
Chili, Ingwer, Kardamom und den 
aphrodisierenden Pussanga-Pflanzen 
aus Südamerika.

PUSSANGA;
Liqueur with precious pomegranate, 
chili, ginger, cardamom and the 
aphrodisiac PUSSANGA extract 
from South America


Ein Cocktail Erlebnis für 2   A Cocktail Experience for 2


PUSSANGA, 

Champagner, 

Ketel One, Chili 

DOPPELBETT

für eine Nacht

PUSSANGA, 

Champagne,

Ketel One, Chili 

DOUBLE BED

For one night

€ 189,00

DO

NOT

DISTURB

DO NOT DISTURB


























Highlights, Bestsellers & Favourites

from the BOOK OF LVDWIG

cocktail archive

SUFFRAGETTE 

Olmeca Altos Plata, Timur Berry, Maraschino, Morgentau Bitter

Olmeca Altos Plata, Timur Berry, Maraschino, Morgentau Bitter

ORIGIN//

Vienna in 6 sips, collection ‘22

€15,50

     CORN N’ OIL
Diplomatico Mantuano, Old Judge Falernum, Limette, Angostura

Diplomatico Mantuano, Old Judge Falernum, Lime, Angostura


ORIGIN//

The Destination Collection; HAWAII ’20


€14,50

 SCOTTISH FLY
Tomatin, Cointreau, Himbeere, Hibiskus, Zitrone, Eiweiss

Tomatin, Cointreau, Raspberries, Hibiscus, Lemon, Egg White 


ORIGIN//

Fruitology Collection 2023

€15,00

 G’MISCHTER SALAT
Hendrick’s, Feuerkuss, Agave, Hakuma

Hendrick’s, Feuerkuss, Agave, Hakuma  


ORIGIN//

Inaugural market collection ’21


€14,50

HALL OF FAME






















€ 13,50


VIRGIN AMARETTO SOUR 

LYRE’S Amaretti, Mandel, Zitrone, Orange	   	 	 	              
LYRE’S Amaretti, Almonds, Lemon, Orange 		 	 	 € 10,50


VIRGIN VENEZIANO

LYRE’S Italian Spritz, Bitter Lemon, Orange, Soda	 	   

LYRE’S Italian Spritz, Bitter Lemon, Orange, Soda	 	 	 € 7,50	 


BEILAGEN SALAT 

Zitrone, Agave, Matcha Eistee, Minze   	 	   	 

Lemon, Agave, Matcha Ice Tea, Mint 	 	 	 	 € 10,50


VIRGIN LVDWIG 

LYRE’S Cane Spirit, Tonkabohne, Tamarinde, Zitrone   	                  

LYRE’S Cane Spirit, Tonka Bean, Tamarind, Lemon 	 	 	 € 10,50

 


ALKOHOLFREIE 
COCKTAILS

Willkommen beim Cocktail Roulette! 


Lass dich überraschen und tauche ein in eine Welt voller 
Geschmacksexplosionen. 


Unter dem Motto „(never) Trust your Bartender“ wählst 
du nur deine Spirituose aus und der Rest liegt in den 
Händen deines Barkeepers. Lehne dich zurück, genieße 
und lass dich von neuen Geschmackskombinationen 
verzaubern. Bist du mutig genug ?


Welcome to our Cocktail Roulette! 
Let us surprise you and find in a whole new world 
bursting with flavours.


According to the motto “(never) Trust your Bartender” 
you just choose your favorite spirit, and the rest is 

all on us. Lean back, enjoy, and be prepared 

for new combinations and aromas. 


Would you dare?


Gerne bereiten wir Ihnen auf Wunsch einen 
alkoholfreien Cocktail nach Ihrem Geschmack oder mit 
Überraschungseffekt zu.

Fragen Sie einfach unsere Barkeeper!


Of course, we are happy to create an alcohol-free 
Cocktail which suits your taste, or which is a surprise. Just 
ask our bartenders!


















die Bar an der Wien

Ludwig van Beethoven

“Eine falsche Note zu spielen   

  ist unbedeutend, aber ohne  

  Leidenschaft zu spielen ist 

  unverzeihlich”


“To play a wrong note is  

  insignificant; to play without  

  passion is inexcusable”








WEISSWEIN White Wine   Austria	                 	 	        1/8l / 0,75l	          


Grüner Veltliner Kamptal 	 

Weingut Aichinger, Kamptal / NÖ	   	 	  € 6,20 / € 36,00


Grüner Veltliner Federspiel	 

Weingut Prager, Wachau / NÖ	 	 	  € 6,80 / € 42,00


Roter Veltliner Fels Klassik	 

Weingut Leth, Wagram / NÖ	   	 	 	  € 6,20 / € 36,00


Gemischter Satz DAC	 

Weingut Mayer am Pfarrplatz / Wien       	 	 € 6,50 / € 39,00


Riesling Weißer Stein	 

Weingut Felsner, Kremstal / NÖ	 	 	 € 6,20 / € 36,00


Gelber Muskateller	 

Weingut Biegler, Thermenregion / NÖ 	   	 € 6,20 / € 36,00


Sauvignon Blanc Kalk & Kreide DAC bio	 

Weingut Tement, Südsteiermark / Stmk	     	 € 6,50 / € 39,00

ROTWEIN Red Wine    Austria      		        	 	         1/8l / 0,75l


  


Zweigelt Neusiedlersee DAC	 

Scheiblhofer, Neusiedlersee / Burgenland	 	    € 6,20 / € 36,00


Carnuntum Cuvee	

Markowitsch, Carnuntum / NÖ	 	 	    € 6,50 / € 39,00


Blaufränkisch vom Lehm bio

Gsellmann, Neusiedlersee / Burgenland	  	   € 6,50 / € 39,00


ROSÉ ITALIA / Italy	 	              	                   1/8l. / 0,75l.


  


Love By Leoube Bio	 	 	   	     

Château Léoube / Frankreich	 	 	 	   € 6,50 / € 39,00








SCHAUMWEIN Sparkling Wine	 	 	 	          0,1l /0,75l    


ITALIEN ITALY


Ruggeri Argeo brut

Prosecco DOC		 	 	 	 	   € 6,80 / € 45,00


Ruggeri Argeo brut

Rosé DOC	 	 	 	 	 	   € 7,20 / € 47,00


FRANKREICH FRANCE


Gratien & Meyer Cuvée Flamme 

Crémant de Loire - Brut Rosé	 	 	 	 	         € 55,00


Canard-Duchêne Léonie

Champagner Cuvée Brut	 	 	 	   €12,50 / € 80,00


Canard-Duchêne Léonie

Champagner Cuvée Brut Rosé	   	 	         	 	     € 105,00


Drappier

Champagne Brut - Blanc de Blancs	 	 	   €13,50 / € 90,00


Ottakringer

Wiener Original 5,3%


0,3l / 0,5l 


€ 4,20 / € 4,80

Budweiser 5,0%

0,33l

€ 4,40 


Schneider Weisse 5,2%

Mein Original Wheat Beer

0,5l 


€ 5,80


Ottakringer Citrus Radler 2,0%

0,33l


€ 4,40 


Null Komma Josef 0,33l

alkoholfrei alcohol-free


€ 4,10

BIER

BEER







SPIRITUOSEN

& LIKÖRE

WODKA (4cl)


Grey Goose	 	     Frankreich	 	 € 12,00


Stolichnaya	 	     Russland	 	 € 9,00


Stolichnaya Kristal	     Russland	 	 € 11,00


Taigun 0,5l	 	     Kasachstan	 	 € 55,00


TEQUILA & MEZCAL (2cl)


Rooster Rojo 	 	 	 	 	 € 5,00


Don Julio Blanco	 	 	 	 € 7,00


Don Julio Reposado	 	 	 	 € 9,00


Olmeca Altos Plata	 	 	 	 € 6,00


Volcan De Mi Tierra Blanco	 	 	 € 10,00


Patrón Silver	 	 	 	 	 € 7,00


Patrón Reposado	 	 	 	 € 9,00


Del Maquey Vida Mezcal	 	 	 € 6,00


Los Danzantes Anejo Mezcal	 	 	 € 12,00

GIN (4cl)


Tanqueray	 	 	 England	 	 € 10,00 

Tanqueray Ten	 	 	 England	 	 € 11,00


Bombay Sapphire Premier Cru	 England	 	 € 11,00


Brockmans Orange Kiss 	 England	 	 € 11,00

Beefeater Crown Jewel		 England	 	 € 24,00


The Botanist	 	 	 Schottland	 € 12,00


Hendrick's	 	 	 Schottland	 € 12,00


Hendrick’s Grand Cabaret	 Schottland	 € 13,00


Lind & Lime Gin	 	 Schottland	 € 13,00


Drumshanbo Gunpowder	 Irland	 	 € 14,00 


Le Tribute	 	 	 Spanien	 	 € 13,00


Mare Capri	 	 	 Spanien 	 	 € 11,00


Nordes		 	 	 Spanien 		 € 12,00


Goldcock Gin	 	 	 Tschechien	 € 10,00 


The Gardener	 	 	 Frankreich	 € 14,00


The Drunken Horse	 	 Belgien	 	 € 14,00


Monkey 47 Barrel Cut 		 Deutschland 	 € 14,00


Monkey 47 Dry Gin  	 	 Deutschland 	 € 15,00


Wiener Blut	  	 	 Österreich	 € 11,00


Martin Miller's Gin	 	 Island	 	 € 11,00 


Koval Barreled Gin	 	 USA	 	 € 12,00


Roku	 	 	 	 Japan	 	 € 11,00


135 East Hygo		 	 Japan	 	 € 10,00




RUM (4cl)


DOMINICAN REPUBLIC

Ron Matusalem Gran Reserva 23 years	 € 17,00 
Barcelo Organic	 	 	 	 € 10,00 


JAMAICA

Appleton Estate 21 years	 	 	 € 24,00


PANAMA

Rum Nation Panama10 years	 	 	 € 15,00 

Malecon Reserva Superior 18 years	 	 € 15,00


Autentico Nativo 20 Years	 	 	 € 12,00


Autentico Nativo Salvaje	 	 	 € 10,00


Autentico Nativo XO	 	 	 	 € 24,00


COSTA RICA

Ron Centenario 20 years Fundación	 	 € 18,00


VENEZUELA

Santa Theresa	 	 	 	 	 € 11,00 
Diplomatico Mantuano		 	 	 € 10,00


Diplomatico Reserva Exclusiva		 	 € 12,00


MARTINIQUE

La Mauny Rhum VSOP		 	 	 € 11,00


PUERTO RICO

Bacardi Ocho años	 	 	 	 € 9,00

JUNGFERNINSELN VIRGIN ISLANDS

A.H.RIISE Non Plus Ultra Black Edition		 € 26,00

A.H.RIISE Non Plus Ultra Sauternes Cask  	 € 22,00


BARBADOS

Doorly’s 	 	 	 	 	 € 9,00 

Goslings Black Seal Dark Rum 	 	 	 € 10,00 


Plantation 3 stars 	 	 	 	 € 10,00


Plantation O.F.T.D 	 	 	 	 € 11,00


Plantation XO	 	 	 	 	 € 16,00


Mount Gay XO Reserve Cask	 	 	 € 17,00





 WHISK(E)Y (4cl)


BOURBON & RYE

 

USA


Buffalo Trace Kentucky Straight Bourbon	 	 € 9,00


Bulleit Bourbon		 	 	 	 € 10,00


Bulleit Rye	 	 	 	 	 € 11,00


Makers Mark	 	 	 	 	 € 11,00


Michter's Rye Single Barrel	 	 	 € 14,00


Michter's Bourbon Small Batch	 	 	 € 14,00 

Clyde May’s Straight Rye	 	 	 € 14,00


Clyde May’s Straight Bourbon		 	 € 14,00


Blanton’s Single Barrel	 	 	 	 € 18,00
 


JAPAN WHISKY


Suntory Toki	 	 	 	 	 € 11,00 


Nikka from the Barrel	 	 	 	 € 15,00


The Yamazaki 12 years 	 	 	 € 32,00

 


IRISH WHISKY

The Irishman	 	 	 	 	 € 12,00
 


CZECH WHISKY

Goldcock Peated Single Malt	 	 	 € 12,00 

SINGLE MALT WHISKEY

ISLAY


Ardbeg 10 years	 	 	 	 € 16,00


Caol Ila Moch	 	 	 	 	 € 18,00


Lagavulin 16 years	 	 	 	 € 25,00


Laphroaig Single Islay	 	 	 	 € 15,00


Bruichladdich Port Charlotte	 	 	 € 15,00   

Bunnahabhain	 	 	 	 	 € 15,00   


SPEYSIDE


Glenfiddich 12 years	 	 	 	 € 14,00


Glenfiddich 18 years	 	 	 	 € 25,00

The Macallan 12 years	 	 	 	 € 18,00
 


HIGHLANDS


Tomatin Legacy		 	 	 	 € 10,00

Glenmorangie La santa	 	 	 € 16,00

Glenmorangie Nectar D’oro	 	 	 € 16,00


The Dalmore 12 years	 	 	 	 € 17,00


 
LOWLANDS


Auchentoshan Tree Wood	 	 	 € 15,00

 


SCOTCH

Monkey Shoulder 	 	 	 	 € 10,00


Johnnie Walker Blue Label	 	 	 € 35,00


























AMARO, SCHNÄPSE & CO (4cl)


Ottocello	 	 	 	 	 € 7,00


Amaro Montenegro	 	 	 	 € 8,00


Averna 	 	 	 	 	 € 8,00


Fernet Branca 	 	 	 	 	 € 7,00


Mata Hari Absinthe	 	 	 	 € 12,00


Zirbenschnaps Pine               	 	 	 € 11,00 

Marille	Apricot	 	 	 	 	 € 7,00


Williamsbirne Pear 	 	 	 	 € 9,00


Alter Apfelbrand Apple		 	 	 € 13,00 

Grüne Walnuss	 Green walnut 	 	 	 € 10,00


Baileys  	 	 	 	 	 € 8,00

Old Judge Falernum 	 	 	 	 € 9,00 

Jägermeister	 	 	 	 	 € 7,00


Jägermeister Manifest	 	 	 	 € 9,00


Grappa Gran Riserva	 	 	 	 € 9,50


Otto Raki	 	 	 	 	 € 7,00


BRANDY, COGNAC 

& CALVADOS (4cl)


Cardenal Mendoza Solera Gran Reserva	 € 9,00


Pierre Ferrand Ambre 1er Cru du Cognac	 € 13,00


Hennessy VS	 	 	 	 	 € 11,00


Rémy Martin VSOP	 	 	 	 € 11,00


Rémy Martin 1738	 	 	 	 € 17,00


Rémy Martin XO	 	 	 	 € 30,00


Martell Cordon Bleu	 	 	 	 € 35,00


Metaxa 12 Sterne	 	 	 	 € 9,00


Père Magloire Fine Calvados	 	 	 € 9,50





 ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

ALCOHOL FREE & SOFT DRINKS


Vöslauer ohne 0,33l / 0,75l	 	 	 € 3,50 / € 5,80

Mineral Water Still


Vöslauer prickelnd 0,33l / 0,75l	      	 	 € 3,50 / € 5,80

Mineral Water Sparkling


Urtaler Fruchtsaft Fruit Juice 0,25l	 	 	 	 € 3,80

Orange Orange / Apfel Apple


Urtaler Fruchtsaft gespritzt Sparkling Juice 0,5l	 	 € 5,00

Orange Orange / Apfel Apple


Hakuma Matcha-Grüntee Limonade 0,33l	 	 € 4,20

Green Tea Lemonade


Balis 0,25l	 	 	 	 	 	 € 4,80

Basilikum Ingwer Basil Ginger 

Cranberry Rosmarin Cranberry Rosemary	 


Organics by Red Bull  0,25l	 	 	 	 € 4,50

Ginger Ale / Bitter Lemon /  Black Orange


Schweppes 0,2l	 	 	 	 	 € 3,80

Dry Tonic Water / White Peach 	 


Thomas Henry 0,2l	 	 	 	 	 € 4,20

Tonic Water/ Pink Grapefruit / Spicy Ginger 


Fentimans Tonic Water  0,2l	 	 	 	 € 4,20

Connoisseur  / Yuzu	 


Fever-Tree Tonic Water 0,2l	 	 	 	 € 4,20


Le Tribute Tonic Water 0,2l	 	 	 	 € 4,50


Coca Cola / Zero 0,33l	 	 	 	 € 3,80


Jugendgetränke

Soda Zitron Lemon Soda  0,25l / 0,5l 	                € 3,50 / € 4,60


Holunder Soda Elderflower Soda 0,25l / 0,5l.          € 3,50 / € 4,60

KAFFEE & TEE


Espresso	 	 	 	 	 € 3,20	 


Doppelter Espresso	 	 	 	 € 4,80


Verlängerter / Americano	 	 	 € 4,20


Cappuccino	 	 	 	 	 € 5,00


Tee Kanne Pot Tea - Demmers Tee	 	 € 5,50

Assam / Bio Verbene / Waldfrüchte Forest fruits 

Pfefferminz Peppermint / Kamille Camomile /

Grüntee Green Tea   


Sojamilch Soy milk / Hafermilch oat milk  + € 0,50 




THE  
ROYAL 
SPRITZ

17:00-19:00 

“SEINE MAJESTÄT, KAISER FRANZ JOSEPH” 
YOUR MAJESTY, EMPEROR FRANZ JOSEPH 
Buffalo Trace, Franz Wermut, Zwetschken Bitters,  
Thomas Henry Spicy Ginger 
Buffalo Trace, Red Vermouth, Plum Bitters, Thomas Henry Spicy Ginger 
   

“DIE KAISERIN” THE EMPRESS 
Sissi Wermut, Schweppes White Peach, Ruggeri Prosecco 
White Vermouth, Schweppes White Peach, Ruggeri Prosecco 

“DIE GRÄFIN” THE COUNTESS 
Freihof Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Ruggeri Prosecco 
Freihof Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Ruggeri Prosecco 

“DER FÜRST” THE PRINCE 
Ingwerer, Schweppes Russian Berry, Granatapfel 
Ginger Liquor, Schweppes Russian Berry, Pomegranate  

“DIE BARONIN” THE BARONESS 
Canonita de Mallorca, Ruggeri Rose Prosecco, Orange, Soda 
Canonita de Mallorca, Ruggeri Rose Prosecco, Orange, Soda 

“DER ERZHERZOG” THE ARCHDUKE 
Aloha Fassionola, Minze, Schweppes Dry Tonic 
Aloha Fassionola, Mint, Schweppes Dry Tonic 

"Nobel geht die Welt zu Grunde” 
  The world goes down noble

€12,00 

Gerne stellen wir Ihnen eine Karte zur Verfügung, 
die alleAllergene ausweist. Bitte wenden Sie sich 

an ein Mitglied des Serviceteams.

F R U  
I T O L  
O G Y  
COCKTAIL COLLECTION 

Fruits are not just a crucial part of a healthy diet. Fruits are 
passion, culture, travel and emotion. They can be exotic, they can 
be basic, they can drive inspiration and can evoke emotion. Our 
Fruit-o-lo-gy cocktails celebrate fruits and take you on a fruity 
exploration through different themes and flavour concept.   

Fruit-o-lo-gy { }

 D I N
 N E R
 CLUB

Montag bis Donnerstag 18.00 bis 22.00 Uhr  
Monday to Thursday  6 p.m. to 10 p.m.       

Freitag und Samstag 18.00 bis 23.30 Uhr 
Friday and Saturday  6 p.m. to 11.30 p.m 

F R U  
I T O L  
O G Y  
COCKTAIL COLLECTION 

Fruits are not just a crucial part of a healthy diet. Fruits are 
passion, culture, travel and emotion. They can be exotic, they can 
be basic, they can drive inspiration and can evoke emotion. Our 
Fruit-o-lo-gy cocktails celebrate fruits and take you on a fruity 
exploration through different themes and flavour concept.   

Fruit-o-lo-gy { }

 D I N
 N E R
 CLUB

Montag bis Donnerstag 18.00 bis 22.00 Uhr  
Monday to Thursday  6 p.m. to 10 p.m.       

Freitag und Samstag 18.00 bis 23.30 Uhr 
Friday and Saturday  6 p.m. to 11.30 p.m 

�

�

�

THE  
ROYAL 
SPRITZ

17:00-19:00 

“SEINE MAJESTÄT, KAISER FRANZ JOSEPH” 
YOUR MAJESTY, EMPEROR FRANZ JOSEPH 
Buffalo Trace, Franz Wermut, Zwetschken Bitters,  
Thomas Henry Spicy Ginger 
Buffalo Trace, Red Vermouth, Plum Bitters, Thomas Henry Spicy Ginger 
   

“DIE KAISERIN” THE EMPRESS 
Sissi Wermut, Schweppes White Peach, Ruggeri Prosecco 
White Vermouth, Schweppes White Peach, Ruggeri Prosecco 

“DIE GRÄFIN” THE COUNTESS 
Freihof Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Ruggeri Prosecco 
Freihof Mirtillo, Thomas Henry Pink Grapefruit, Ruggeri Prosecco 

“DER FÜRST” THE PRINCE 
Ingwerer, Schweppes Russian Berry, Granatapfel 
Ginger Liquor, Schweppes Russian Berry, Pomegranate  

“DIE BARONIN” THE BARONESS 
Canonita de Mallorca, Ruggeri Rose Prosecco, Orange, Soda 
Canonita de Mallorca, Ruggeri Rose Prosecco, Orange, Soda 

“DER ERZHERZOG” THE ARCHDUKE 
Aloha Fassionola, Minze, Schweppes Dry Tonic 
Aloha Fassionola, Mint, Schweppes Dry Tonic 

"Nobel geht die Welt zu Grunde” 
  The world goes down noble

€12,00 

Gerne stellen wir Ihnen eine Karte zur Verfügung, 
die alleAllergene ausweist. Bitte wenden Sie sich 

an ein Mitglied des Serviceteams.

F R U  
I T O L  
O G Y  
COCKTAIL COLLECTION 

Fruits are not just a crucial part of a healthy diet. Fruits are 
passion, culture, travel and emotion. They can be exotic, they can 
be basic, they can drive inspiration and can evoke emotion. Our 
Fruit-o-lo-gy cocktails celebrate fruits and take you on a fruity 
exploration through different themes and flavour concept.   

Fruit-o-lo-gy { }

 D I N
 N E R
 CLUB

Montag bis Donnerstag 18.00 bis 22.00 Uhr   
Monday to Thursday  6 p.m. to 10 p.m.          

Freitag und Samstag 18.00 bis 23.30 Uhr 
Friday and Saturday  6 p.m. to 11.30 p.m   

F R U  
I T O L  
O G Y  
COCKTAIL COLLECTION 

Fruits are not just a crucial part of a healthy diet. Fruits are 
passion, culture, travel and emotion. They can be exotic, they can 
be basic, they can drive inspiration and can evoke emotion. Our 
Fruit-o-lo-gy cocktails celebrate fruits and take you on a fruity 
exploration through different themes and flavour concept.   

Fruit-o-lo-gy { }

 D I N
 N E R
 CLUB

Montag bis Donnerstag 18.00 bis 22.00 Uhr   
Monday to Thursday  6 p.m. to 10 p.m.          

Freitag und Samstag 18.00 bis 23.30 Uhr 
Friday and Saturday  6 p.m. to 11.30 p.m   

Montag bis Samstag 18.00 bis 22.00 Uhr
Monday to Saturday 18:00 to 22:00

Gerne stellen wir Ihnen eine Karte zur Verfügung, 
die alle Allergene ausweist. Bitte wenden Sie sich 

an ein Mitglied des Serviceteams.
Gerne stellen wir Ihnen eine Karte zur Verfügung, 
die alleAllergene ausweist. Bitte wenden Sie sich 

an ein Mitglied des Serviceteams.

 
 
 

F R U  
I T O L  
O G Y  
COCKTAIL COLLECTION 

Fruits are not just a crucial part of a healthy diet. Fruits are 
passion, culture, travel and emotion. They can be exotic, they can 
be basic, they can drive inspiration and can evoke emotion. Our 
Fruit-o-lo-gy cocktails celebrate fruits and take you on a fruity 
exploration through different themes and flavour concept.   

Fruit-o-lo-gy { }

 D I N
 N E R
 CLUB

Montag bis Donnerstag 18.00 bis 22.00 Uhr  
Monday to Thursday  6 p.m. to 10 p.m.       

Freitag und Samstag 18.00 bis 23.30 Uhr 
Friday and Saturday  6 p.m. to 11.30 p.m 

Gerne stellen wir Ihnen eine Karte zur Verfügung, 
die alle Allergene ausweist. Bitte wenden Sie sich 

an ein Mitglied des Serviceteams.

B A R
S N A
C K S



NEGRONI 
Tanqueray Gin, Carpano Classico,  
Carpano Botanic Bitter                € 13,00 

NEGRONI  SBAGLIATO 
Carpano Classico, Ruggeri Prosecco, 
Carpano Botanic Bitter                € 11,50 

VENEZIANO 
Ruggeri Prosecco, Aperol, Soda     € 7,50 

VIRGIN VENEZIANO 
LYRE’S Italian Spritz, Bitter Lemon, Orange, Soda  € 6,50  

WEISSER SPRITZER             
White Wine Spritz       € 4,50 

CAMPARI 
Soda / Orange        € 7,50 / € 9,50 

GARIBALDI 
Campari, Orange         € 10,50 
  

C&T 
Canonita de Mallorca & Tonic                    € 12,50 

APERITIF

SPRING 2024

!

!

!

!

!

Tagessuppe A, F, G, L    € 5,80 
 
Lvdwigs Beef Tatar   
Geröstetes Schwarzbrot  A, C, D, M, O   € 15,80 

Rote Rüben Carpaccio 
Ziegenkäse | Vogerlsalat | Walnüsse G, H  € 11,80 

 
Tagliata vom Rind  
Trüffelpüree A, G, L, O    € 17,90 
 
Gebratener Oktopus 
Zucchinicreme | getrocknete Tomaten G, H, O, R  € 17,90 

Trüffelgnocchi   
Salbeibutter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Duett vom Cannolo 
Schokolade | Pistazie A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Oliven mit Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Käse 
Pesto, Mozzarella, Tomate 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Schwarzer Trüffel € 8,-

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
 
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

 
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
 
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

!

!

!

!

!

Tagessuppe A, F, G, L    € 5,80 
 
Lvdwigs Beef Tatar   
Geröstetes Schwarzbrot  A, C, D, M, O   € 15,80 

Rote Rüben Carpaccio 
Ziegenkäse | Vogerlsalat | Walnüsse G, H  € 11,80 

 
Tagliata vom Rind  
Trüffelpüree A, G, L, O    € 17,90 
 
Gebratener Oktopus 
Zucchinicreme | getrocknete Tomaten G, H, O, R  € 17,90 

Trüffelgnocchi   
Salbeibutter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Duett vom Cannolo 
Schokolade | Pistazie A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Oliven mit Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Käse 
Pesto, Mozzarella, Tomate 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Schwarzer Trüffel € 8,-

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
 
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

 
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
 
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

Bruschetta A, H  
Tomato, Oregano     € 7,50

Antipasti A, F, G, H, M, O

Italian specialties like Prosciutto, Grana,  
Mortadella and more!     € 15,80

Italian Trio A, B, C, D, F, G, H, L, M 
Steak tartare | Vitello Tonnato | Tomato-Mozzarella € 19,80

               SOLO € 7,80 

Tagliata di Manzo A, G, L, O   
With seasonal vegetables    € 19,50

Pasta of the day A, B, C, D, G, H, L, O  
Ask our bar team!      € 17,50

BAR SNACKS

Tortilla Chips O
with Guacamole € 6,80

Homemade Grissini, 
Grana & Olives A, G, N, O   € 9,50

Pinsa 
Italian Flatbread    € 7,20
Pesto, Ham, Cheese A, G, H, O

Pesto, Mozzarella, Tomato A, G, H, O

DINNER CLUB
�

�

�

�

�

Tagessuppe A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwigs Beef Tatar   
Geröstetes Schwarzbrot  A, C, D, M, O   € 15,80 

Rote Rüben Carpaccio 
Ziegenkäse | Vogerlsalat | Walnüsse G, H  € 11,80 

  
Tagliata vom Rind  
Trüffelpüree A, G, L, O    € 17,90 
  
Gebratener Oktopus 
Zucchinicreme | getrocknete Tomaten G, H, O, R  € 17,90 

Trüffelgnocchi   
Salbeibutter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Duett vom Cannolo 
Schokolade | Pistazie A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Oliven mit Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Käse 
Pesto, Mozzarella, Tomate 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Schwarzer Trüffel € 8,-

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

  
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
  
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana      € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

 

Tortilla Chips O
with Guacamole        € 6,80

Grissini, Grana & Olives A, G, N, O    € 9,50

Pinsa 
Italian Flatbread      € 7,20
Pesto, Ham, Cheese A, G, H, O

Pesto, Mozzarella, Tomato A, G, H, O

Antipasti A, F, G, H, M, O

Italian specialties like Prosciutto, Grana,  
Mortadella and more!

Small / Large                                                        € 14,80 / € 18,80

BAR SNACKS

!

!

!

!

!

Tagessuppe A, F, G, L    € 5,80 
 
Lvdwigs Beef Tatar   
Geröstetes Schwarzbrot  A, C, D, M, O   € 15,80 

Rote Rüben Carpaccio 
Ziegenkäse | Vogerlsalat | Walnüsse G, H  € 11,80 

 
Tagliata vom Rind  
Trüffelpüree A, G, L, O    € 17,90 
 
Gebratener Oktopus 
Zucchinicreme | getrocknete Tomaten G, H, O, R  € 17,90 

Trüffelgnocchi   
Salbeibutter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Duett vom Cannolo 
Schokolade | Pistazie A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Oliven mit Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Käse 
Pesto, Mozzarella, Tomate 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Schwarzer Trüffel € 8,-

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
 
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

 
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
 
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

!

!

!

NEGRONI 
Tanqueray Gin, Carpano Classico,  
Carpano Botanic Bitter                € 13,00 

NEGRONI  SBAGLIATO 
Carpano Classico, Ruggeri Prosecco, 
Carpano Botanic Bitter                € 11,50 

VENEZIANO 
Ruggeri Prosecco, Aperol, Soda     € 7,50 

VIRGIN VENEZIANO 
LYRE’S Italian Spritz, Bitter Lemon, Orange, Soda  € 6,50  

WEISSER SPRITZER             
White Wine Spritz       € 4,50 

CAMPARI 
Soda / Orange        € 7,50 / € 9,50 

GARIBALDI 
Campari, Orange         € 10,50 
  

C&T 
Canonita de Mallorca & Tonic                    € 12,50 

APERITIF

WINTER 2023-24

F R U  
I T O L
O G Y
COCKTAIL COLLECTION

Fruits are not just a crucial part of a healthy diet. Fruits are 
passion, culture, travel and emotion. They can be exotic, they can 
be basic, they can drive inspiration and can evoke emotion. Our 
Fruit-o-lo-gy cocktails celebrate fruits and take you on a fruity 
exploration through di

Fruit-o-lo-gy{

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
 
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

 
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
 
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

Bruschetta A, H  
Tomate, Oregano     € 7,50

Antipasti A, F, G, H, M, O

Italienische Spezialitäten wie Prosciutto, Grana, 
Mortadella und mehr!     € 15,80

Italienisches Trio A, B, C, D, F, G, H, L, M 
Beef Tatar | Vitello Tonnato | Tomate-Mozzarella  € 19,80

               SOLO € 7,80 

Tagliata vom Rind A, G, L, O   
Mit saisonalem Gemüse     € 19,50

Pasta des Tages A, B, C, D, G, H, L, O  
Fragen Sie unser Barteam!     € 17,50

BAR SNACKS

Tortilla Chips O
mit Guacamole € 6,80

Hausgemachte Grissini, 
Grana & Oliven A, G, N, O   € 9,50

Gefüllte Pinsa 
Italienisches Fladenbrot   € 7,20
Pesto, Schinken, Käse A, G, H, O

Pesto, Mozzarella, Tomate A, G, H, O

DINNER CLUB
!

!

!

NEGRONI 
Tanqueray Gin, Carpano Classico,  
Carpano Botanic Bitter                € 13,00 

NEGRONI  SBAGLIATO 
Carpano Classico, Ruggeri Prosecco, 
Carpano Botanic Bitter                € 11,50 

VENEZIANO 
Ruggeri Prosecco, Aperol, Soda     € 7,50 

VIRGIN VENEZIANO 
LYRE’S Italian Spritz, Bitter Lemon, Orange, Soda  € 6,50  

WEISSER SPRITZER             
White Wine Spritz       € 4,50 

CAMPARI 
Soda / Orange        € 7,50 / € 9,50 

GARIBALDI 
Campari, Orange         € 10,50 
  

C&T 
Canonita de Mallorca & Tonic                    € 12,50 

APERITIF

WINTER 2023-24

€ 13,00

€ 11,50

€ 7,50

€ 6,50

€ 4,50

€ 9,50 

€ 12,50

€ 7,50 /

!

!

!

NEGRONI 
Tanqueray Gin, Carpano Classico,  
Carpano Botanic Bitter                € 13,00 

NEGRONI  SBAGLIATO 
Carpano Classico, Ruggeri Prosecco, 
Carpano Botanic Bitter                € 11,50 

VENEZIANO 
Ruggeri Prosecco, Aperol, Soda     € 7,50 

VIRGIN VENEZIANO 
LYRE’S Italian Spritz, Bitter Lemon, Orange, Soda  € 6,50  

WEISSER SPRITZER             
White Wine Spritz       € 4,50 

CAMPARI 
Soda / Orange        € 7,50 / € 9,50 

GARIBALDI 
Campari, Orange         € 10,50 
  

C&T 
Canonita de Mallorca & Tonic                    € 12,50 

APERITIF

WINTER 2023-24

�

�

�

�

�

Tagessuppe A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwigs Beef Tatar   
Geröstetes Schwarzbrot  A, C, D, M, O   € 15,80 

Rote Rüben Carpaccio 
Ziegenkäse | Vogerlsalat | Walnüsse G, H  € 11,80 

  
Tagliata vom Rind  
Trüffelpüree A, G, L, O    € 17,90 
  
Gebratener Oktopus 
Zucchinicreme | getrocknete Tomaten G, H, O, R  € 17,90 

Trüffelgnocchi   
Salbeibutter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Duett vom Cannolo 
Schokolade | Pistazie A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Oliven mit Grana     € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Käse 
Pesto, Mozzarella, Tomate 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Schwarzer Trüffel € 8,-

Soup of the day  A, F, G, L    € 5,80 
  
Lvdwig’s Beef Tatar   
Toasted black bread  A, C, D, M, O   € 15,80 

Carpaccio of Beetroot  
Goat Cheese  | Corn Salad | Walnut G, H  € 11,80 

  
Tagliata di Manzo   
Truffled potato puree A, G, L, O   € 17,90 
  
Roasted Octopus  
Cream of Zucchini  | Dried Tomatoes G, H, O, R  € 17,90 

Truffle Gnocchi    
Sage butter | Grana Padano A, C, G, O  € 13,90 

Cannoli Duet 
Chocolate  | Pistachio  A, C, E, G, H, N   € 5,80 

BAR SNACKS 

Olives with Grana      € 9,50 

Piadina      € 7,20 

Pesto, Prosciutto Cotto, Cheese 
Pesto, Mozzarella, Tomato 

DINNER CLUB  

TRUFFLE IT! Add on:  
2g Black Truffle € 8,-

Tortilla Chips O
mit Guacamole        € 6,80

Grissini, Grana & Oliven A, G, N, O    € 9,50

Gefüllte Pinsa 
Italienisches Fladenbrot     € 7,20
Pesto, Schinken, Käse A, G, H, O

Pesto, Mozzarella, Tomate A, G, H, O

Antipasti A, F, G, H, M, O

Italienische Spezialitäten wie Prosciutto, Grana, 
Mortadella und mehr!     
Klein / Groß                                                                  € 14,80 /  € 18,80

BAR SNACKS




